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Vorgezogene Offenlegung gem. ! 24 Nr. 2 PatG beantragt 
Speisenthermometer. insbesondere fur Mikrowollenharde 

Damil bei der Erwarmung von insbesondere 
Speisen in Mikrowellenherden ein mdglichstgennges Ternpe- 
Surgefalle zwischen der Speisenoberflache und dem Spe - 
senkem erreicht wird, um ein Verbrennen. Verkoche, o-e. 
* strocknen an der Speisenobertiache zu verhmaern ,s. e n 
soieUartiges Speisenthermometer vorgesehen das mehrere 
TemperJurfiihler in unterschiedlichen Einslecklagen, insbe- 

aoch in Hohe der Speisenoberttache. au^e.st d 
zur Temperatursteuerung verwendel werden. (31 19 49b) 
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Patentanspruche 



Speisenthermometer insbesondere fur Mikrowellenherde , das 
einen spiefiartigen, wenigstens einen Temperaturfiihler auf- 
weisenden Fuhlerteil besitzt, der in die zu erhitzende oder 
zu erwarmende Speise einsteckbar ist und zur Temperatursteue- 
rung verwendet wird, 

dadurch gekennzeichnet, dafiam 

Fuhlerteil (k; 9, 10, ll) mehrere Temperaturf uhler (I, II, 
III, IV) in unterschiedlichen Einstecklagen angeordnet sind, 
von denen wenigstens einer (i) sich in einer zur Messung 
der Oberflachentemperatur der Speise (i) geeigneten Lage 
bef indet . 

Speisenthermometer nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet , 
dafl an einer Handhabe (8) mehrere kammzinkenartig angeordne- 
te Fuhlerteile (9,10,11) vorgesehen sind, von denen jeder 
Fuhlerteil wenigstens einen TemperaturfUhler aufweist. 

Speisenthermometer nach Anspruch 1 und/oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, dafl an der Handhabe (3) ein Spannmittel, vor- 
zugsweise in Form von Spannbandern (7) befestigt ist zur 
Arretierung des Speisenthermometers (2) an einem im wesent- 
lichen festen Gargut. 

Speisenthermometer nach einem oder mehreren der vorhergehen- 
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dafl er mit einer Aus- 
werteeinrichtung elektrisch verbunden ist dafl insbesondere 
der, die Oberf lachentemperatur erfassende TemperaturfUhler 
(I) bei einem bestimmten Temperaturwert der Auswerteeinrich- 
tung ein Signal ubennittelt, das die Auswerteeinrichtung zur 
Reduzierung der Heizleistung bzw. der Mikrowellenleistung 
veranlaflt . 
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Speisenthermo.eter, ins.esondere fttr Mifcrowellenherde 

Die Er f ind»n g geht aus von eine. Speisentner^eter ge.a* 
dem Oberteegrlff des Patentanspruches 1. 

*„r- Prhitzunff von Speisen insbesondere mit- 
j„ r Rrwarmung oder brnii^uufa v 

Sp.1... sich Prob!e»e hx, . - tlx.b * Ee 

ten ist. 

,„ ErUnd^ 11... die Au tS »*e 

Oberbesriff des rat.ntsmsprucbes 1 so «»™ 
me ter .WD dc» Ob. G vorge „,n„ten rroble.e be- 

gestalten, daft rait semei 
waltigt werden kbnnen. 
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Die erfindungsgemaBe Losung dieser Aufgabe ist dem kennzeichnen- 
den Tell des Patentanspruches 1 zu entnehmen. 

Das erfindungsgemaBe Speisenthermometer eroffnet die Moglich- 
keit, durch ein einziges, in die Speise einsteckbares bzw. xn 
eine zu erhitzende Fliissigkeit einhangbares Gerat die Tempera- 
turen an unterschiedlichen Stellen der Speise, insbesondere dxe 
Oberflachentemperatur und die Kerntemperatur zu messen, wobex 
die MeBgrofle bzw. MeBgroBen zur Temperatursteuerung verwendet 
werden konnen. Hierzu kann der Speisenthermometer mi t exner 
Auswerteeinrichtung elektrisch verbunden sein, wobei i«b.son- 
dere der, die Oberf lachentemperatur erfassende Temperaturf uhler 
hei einem bestimmten Temperaturwert der Ausverteeiurichtung exn 
Signal ubennittelt, daB die Ausverteeinrichtung zur Reduzxerung 
der Heizleistung, insbesondere der Mikrowellenlei stung veranlaBt. 
Damit wird ein weiteres Ansteigen der Oberflachentemperatur und 
IZt ein Austroeknen oder Verbrennen der Speisenoberf lache V e 
hindert. Vorzugsweise ist Jedem einzelnen Tempera ^° 
Jeder MeBstelle ein Masimal-Temperatux-wert zugeordnet, hex des- 
sen Erreichen eine entsprechende Leistungsreduzxerung z B. uher 
ProzeBsteuerung hewirkt wird und somit ein ^"•"■J"^ 
de r Temperatur in der jeweils kritischen Zone verhindert wxrd. 

Die Erfindung 1st anhand von in der Zeichnung dargestellten Aus- 
fiihrungsbeispielen nachstehend erlautert. 



Es zeigt 

Fig. 



1 das in eihe zu garende Speise eingesteckte 
erfindungsgemaBe Speisenthermometer in per 
spektivischer Darstellung, 
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Fig 2 eine Schnittansicht von Speise und Speisen- 
thermometer, der ahnlich dem Speisenthermo- 
meter gemaB Fig. 1 ausgestaltet ist, 

Fig. 3 ein weiteres Ausf iihrungsbeispiel eines er- 
f indungsgeiniiBen Speisen thermometers . 

in Fig.-l ist .it 1 ein Fleischstuck bezeichnet, das z B in 
einem Mikrovellenherd gegart werden soil oder aber im Pa lie 
eines tief gef rorenen Fleischstuckes aufgetaut werden soil. Zur 

„„„ „,r Steuerung der Mikrowellenlei stung 
Temperatursteuerung bzw. zur bteuerung 

is t ein mit 2 bezeichnetes Speisenthermometer vorgesehen, das, 
wie insbesondere 2 zeigt, eine Handle 3 

von dieser Handhabe ausgehend einen spieBartigen Fuhlerteil 4 
aufweist. Wie aus Fig. 2 ersichtlicn, sind entlang des zuge- 
spitzten FUhlerteiles * in unterschiedlichem Abstand zur Hand- 

^ r-ui „ t tt TTT IV vorgesehen, die uber 
hahe 3 Temperaturf uhl er I, II, m, xv v a 

nge ein Lt , beseichnete MeBleitungen separat zur MM. 

ll L Uber eine ge„ei„sa,e Mdleitung 6 vor Z ugs»ei»e uber Steck- 
V Mnd.ng *it einer nicbt dargestellten elektrisch Oder e ek- 

J Ausverteeinricbtung verbindbar sind. Bei» 1.. u runge- 
beispiel ge-aA Fig. 1 1st an der Handh.be 3 ein spa.nn.itte! m 
Form von elastischen Kunststoii-SpannbSndern 7 W-W, «* 
aic der in das Fleischstuck 1 eingesteckte Sp.is.nth.m-.ter 
.it diese„ Fleischstuck arretierbar ist, vob.i die spannbander 
7 das Fleischstuck zu-indest teilxeise umgrelfen. 

Bel. Ausfuhrungsbeispiel gemai' Fig. 3 sind an einer 
Handh.be 8 drei Mrt.rt.il. 9, 10 und 11 beiestigt, die v!ed.r„ 
^en Oder .ehrere re.pera.ur.unl.r be.it.en, die Uber sep.ra 
„e»leitu„ s e„ 9', 10' und 11' Oder aher Uber eine ge.emsa.. M.»- 
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leitung wiederum mit elner Auswerteeinrichtung veroindbar 
sind Aus Fig. 2 und 3 1st zu entnehmen, daB von den Tem- 
peraturfiihlern bzv. in. Palle der Fig. 3 von den Fuhlerteilen 
wenigstens eines sich in unmittelbarer Nahe der Speisenober- 
flache befindet, derart, daB Dei der Varmetehandlung der Spei- 
se die jeweilige ODerf lachentemperatur der Speise erfaBt wer- 
den kann. Ferner 1st wenigsten ein weiterer TemperaturfUhler 
IV bzw. im Palle der Fig. 3 ein weiterer Fuhlerteil 11 so 
placiert, daB damit die Kerntemperatur der Speise erfaBt wer- 
den kann. Weitere TemperaturfUhler «.B. II und III bzw. Fuh- 
lerteile 10 mit daran angeordneten Temperaturf uhlern Bind 
dazwischen vorgesehen, urn auch die Temperatur der Speise zwi- 
schen dem Speisenkern und seiner Oberflaehe zu messen. 
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